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Authentisch und
unverfdalscht, als
witirde der Kdase
direkt betm Kdaser
gekauft.

Der Kase-Humidor bietet ein Einkaufserlebnis
fur alle Sinne. Wer ihn betritt, begibt sich
in einen kleinformatigen, klimatisierten Kése-
keller.

Der Humidor hat eine konstante Temperatur
von 14°C und eine Luftfeuchtigkeit von
circa 90%. Dies entspricht den realen Bedin-
gungen eines Kasekellers.

Dank diesen idealen Voraussetzungen kann
der Kase offen gestapelt werden und behalt
sein unverfalschtes Aroma.



Nach mehreren Jahren intensiver Entwick-
lung erdffnete im Friihjahr 2014 der erste
Kase-Humidor der Schweiz im Jelmoli Food
Market in Ziirich. Wahrend der Konstruktions-
phase wurde gleichzeitig an der idealen
Klimatisierung des Kase-Humidors gefeilt.

Besonderen Wert wurde auf die ver-
wendeten Materialien gelegt sowie auf die
Zusammenarbeit mit regionalen Partnern.

Der innovative
Kasekeller aus
Buchenmassivholz
ist ein Blickfang in
jeder Lebensmittel-
abteilung.







Technikraum Kiihlraum

Laden
BF 21.72 m?, 14-16 °C
80-90 % Luftfeuchtigkeit
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Mstb. in Meter




Technische Daten

o Verkaufsflache 22 m?

e  Platz fiir drei Fachkrafte

® Prasentationsflache fiir Kase 16 m2

e Technikraum und Kiihlraum integriert

e Frei im Raum stehend oder auch
Raumabschliessend

e 2 Schiebetiiren

Holz ist ein nachwachsender, CO,-neutraler
Rohstoff und verursacht weniger graue
Energie und Treibhausgase als andere Werk-
stoffe.

Uber den ganzen Lebenszyklus betrachtet —
Ernte, Verarbeitung, Transport — ist seine
Energiebilanz unschlagbar.



Um dem Kunden
den Kdse so frisch
wie aus dem Kdse-
keller anzubieten,
wurde der Kdse-
Humidor entwickelt.

SCHINDLER
SCHEIBLING

Schindler & Scheibling AG
Aathalstrasse 88
8610 Uster

T 044 944 93 30
info@schindler-scheibling.ch
www.schindler-scheibling.ch




